Evidencias junio 2024

Curso virtual: GASTRONOMIA COLOMBIANA — Ficha: 2991369
curso virtual: Pasteleria

Fichas: 2991370 — 2992373 — 2995344

Ficha: 2991369
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~ Mis cursos
A Pagina principal del sitic
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Apreciad @ aprendiz

> ACTIVIDAD 1 El SENA le da una cordial bienvenida al pregrama de formacién: Gastronomia colombiana con numero de
> ACTIVIDAD 2 ficha: 2991369. Mi nombre es Pablo Zamora Heredia, para mi es un gusio acompafiarios en este curso que
3 ACTIVIDAD 3 ustedes comienzan
 SESIONES EN LINEA Solicits por favor realizar la actualizacion de dalos en la pagina de Sofia Plus. con el fin de evitar
> inconvenientes cUANG Sean Cenificados.
P_$3520025_V_2991370_R_11_C_9406 . X
5 Los espacios de comunicacion con que cuenia el programa de formacion son el comeo
electrénico pramorah@sena eou.co, por el Senvieio de mensajeria intema oe la plataforma ZAJUNA se
P_63520028 V_2995344 R_11.C 9406 .
encuentra en la parte superior al lado del perfl de cada uno y se representa con un sobre 0 a ravés del foro
2 de dudas & inquietudes que s responde todos los dias hibiles.
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> La formacion inicia a partir del 15 de mayo y se extenderd hasta el 12 de junio de 2024 Sin embargo, la
P 66210001 V. 2970366 R_11.C 9406 fecha mévima de entrega de evidencias serd 11 de junio de 2024
> Buen dia.
P_66210001_V_2970367_R_11_C_9406
>
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Apreciad@s aprendices, los invito a parficipar en nuesira fercera y {ffima sesién sincrénica, recuerden
trataremos |as actividades a realizar en la cuarta semana del programa de formacién, con el fin de
orientarios y resolver dudas generadas

2
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Fecha: jueves 06 de junio de 2024

. Hora: 7:30 pm

+ Plataforma: TEAMS

+ Enlace: https:/iteams.microsoft.comilimeetup-
joini9%3ameeting_MDZhMWC2MmUEMTY2OC00YWhwLThiNTALY2ZKY2ESNmEYNjMy%40thread.v2
conte J it f2e-4d! Md1-
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Tema: “Escoger los procesos de mise en place, segin &l profocolo elegids, ds! programs de formacion
Gastranomis colombians”

Resultado de aprendizaje: *Selsccionar los procesos relscionados eon el mise en place de acuerdo &l
orotocoio establecida”.
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aprendizaje 2 IRealizacion de la actividad de reflexién inicial.
¥ WMGI028  INn ralificabla 7

sanitania vigente. ICalificable N
Wctividad 1/ Actividad de aprendizaje 1/ evidencia 1
(Cuestionario: Insumoyy clases de pasteles.
(Calificable
Actividad 1/ Actividad de aprendizaje 1/ evidencia 2
Actividad de contextualizacion 2
INo calificable.
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Seleccionar los BRI
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protocolo o e R T
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A @ PABLOZAMORA HERED!A@ v

Mensaje de bienvenida

- domingo, 19 de mayo de 2024, 16:20

IBienvenidos!

EI Servmo Nacional de Aprendizaje -SENA- le da una cordial
alp de ion: Pasteleria.

Lo invitamos a que haga un recorrido por el malerlal del
p descripcion, ¢
de aprendizaje, entre otros; de esta manera ob!endra mayor
claridad sobre el proceso de formacion que inicia.

En este proceso contara con mi acompafiamiento constante
su instructor, estaré disponible para resolver dudas y
apoyarle en todo lo que requiera, mi correo es Jul
pzamorah@sena.edu.co, por mensajeria intema de esta \ o /
plataforma o por el foro de dudas e inquietudes. A

La formacion inicia a partir del dia de hoy y se extendera 2 SE?\.A
hasta el 12 de junio, sin embargo, la fecha maxima de 7A\'
entrega de evidencias sera el d¥ junio de 2024

hasta las 10:00 pm. (F

Pablo Zamora Heredia - Inslmclé\\\

A PABLOZAMORAHEREW@ v

Invitacién Conferencia de Bienvenida y desarrollo de las adlvldzdes iniciales y de la semana #1
ries, 21 de mayo de 21

Apreciados Aprendices:

Los invito a participar en nuestra Ct Web de
de las actividades iniciales y de la primera semana del programa de
formacion, con el fin de orientarios y resolver dudas generadas:

Fecha: jueves 23 de mayo de 2024

Hora: 6:00 pm

Plataforma: TEAMS

Enlace: htips://teams.microsoft. com/l/meetup-

join/19%3ameeting_MzRjNjgyM2QiZjRmNCOOMDIOLTkWMGUIZjVKNDMS!

context=%7b%22Tid cbc2c381-2f2e-4d93-91d1-
506¢9316ace7 %22%2C%220id%22%3a%22dfc116da-216d-4d0a-bd52-
€d58296b332b%22%7d

hiMDhj%40thread.v2/0?

2%33

R de izaje: “Acondi y alistar las materias primas e
insumos necesarios para el proceso de produccion de cada uno de los

productos a elaborges
Gracias p 0
Pablo @ _ -

Modo de edicién @)

Modo de edicién @
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Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

Invitacién Conferencia Web - guia No. 2
e 4 - martes, 25 de mayo de 2024, 1055

de P

Apreciados Aprendices:

Los invito a participar en nuestra segunda Conferencia Web, donde
trataremos el desarrollo de las actividades de |a segunda semana del
programa de formacion, con el fin de orientarlos y resolver dudas generadas:

Fecha: jueves 30 de mayo de 2024

Hora: 6:00 pm

Plataforma: TEAMS

Enlace: hitps://teams.microsoft. com/l/meetup-

Jjoin/19% 3ameeting_ZjhmY2NmODQtMmJjMS00MWU2LWE 1MDKINDZiZ
ntexi=%7b%22Tid%22%3a%22chc2c381-212e-4d93-91d1-
506C9316aCe7 %22%2C%220id%22%3a%22dfc1160da-2f6d-4d0a-bd52-
158296b3320%22%7d

ZhMEZZ)Vm%40thread.v2/0?

de base de reposteria de

N

de ap “Elaborar pi
acuerdo con Jos requerimientos de la produccion”.

Gracias por su at
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Ficha: 2992373

AJUAA  Accede aSOFIA  Area Personal A $ PABLO ZAMORA HEREDIA e v Modo de edicién @

Pagina principal el sitio

> Secciones

> Mis cursos
ADMINISTRACION Q .

~ Administracion del recurso pagina N CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES

£ Configuracién 7A< PASTELERIA

'V Filtros

& Registros

B Copia de sequridac FECHA DE INICIO: 15 de mayo de 2024.

3 Resteurer FECHA LIMITE ENVIO DE EVIDENCIAS: 11 de junio de 2024 - 10:00 pm

FECHA DE CIERRE: 12 de junio de 2024

> Administracién del curso

{Actualizacion de los datos personales.

Actividades Respuestas al sondeo de conocimientos previos 15/05/2024 22/05/2024
les N/A N/A

Presentacion ante el instructorylos  compafieros en el foro
jsocial.

{Actividad de contextualizacién 1

INo calificable.

M"”':“‘ de lactividad 1/ Activi izaje 1/ test
Seoenchesie [Realizacion de Ia actividad de reflexion inicial.
dentificar 1as | 30 ra0g.
Buenas Practicas lorapicn s
de Manufactura de | a las 06:00 pm * {Actividad 1/ quia de aprendizaje 1
acuerdo con la Actividad Equipos, y [ 17/05/2024 |  23/05/2024
normatividad ipasteleria.
sanitaria vigente. |calificable
WActividad 1/ Actividad de aprendizaje 1 / evidencia 1
Cuestionario: Insumoy clases de pasteles.
(Calificable
{Actividad 1/ Activi je 1/ evidencia 2
|Actividad de contextualizacién 2
INo calificable.
lActividad 2/ Actividad de aprendizaje 1/ test de contextualizacion
Actividad de = - 5
st [Realizacién de la actividad de reflexidn .
P an/mnsMHnra A calificahla
sanitaria vigente. |Calificable A
Wctividad 1/ Actividad de aprendizaje 1/ evidencia 1
(Cuestionario: Insumoyy clases de pasteles.
(Calificable
Wctividad 1/ Actividad de aprendizaje 1/ evidencia 2
IActividad de contextualizacién 2
INo calificable.
lActividad 2/ Actividad de aprendizaje 1 / test de contextualizacion
Actividad de

Realizacién de la actividad de reflexién inicial.

aprendizaje 2 30/05/2024  [No calificable.

alas 06:00pm + [Act1¥dad 2/ quio de oprendizcje 2 P 05/
[Foro: ¢cupcakes o cremas bésicas?

Elaborar (Calificable
preparaciones de lactividad 2/ Actividad de 2/ evidencia 1
base de reposteria jercicio practico: cupcakes b
de acuerdo con los (Calificable
requerimientos de lActividad 2 / Actividad de aprendizaje 2 / evidencia 2
\s producdco, |Actividad de contextualizacion 2
Seleccionar los
Bioniss INo calificable

Actividadde | relacionados con WActividad 3 / Actividad de aprendizaje 3 / test de contextualizacién

aprendije3 | €Imiseen place de Realizacién de la actividad de reflexién inicial.
acuerdo con el 06/06/2024  |no calificable. 31/05/2024 04/06/2024
protocolo alas 06:00pm * |Actividad 3/ guia de aprendizaje 3
establecido. Pt =
Seleccionar los S0t - oxtras snmitr
héorsscs (Calificable
relacionados con lActividad 2 / Actividad de aprendizaje 2 / evidencia 1
elmise en place de |Actividad de contextualizacién 3
"‘"f"’"l"’" el INo calificable
protocolo ) -

P o lActividad 4/. /testde

aprendizaje 4 P

dio di v de la pasteleria.

alas 06:00 pm * [Calificable 05/06/2024 11/06/2024

\Actividad 4 / Actividad de aprendizaje 4 / evidencia 1
|Actividad interactiva: Postre con cinco técnicas.
(Calificable

\Actividad 4 / Actividad de aprendizaje 4 / evidencia 2
FECHA LIMITE ENVIO DE EVIDENCIAS - 11/06/2024

FECHA DE CIERRE - 12/06/2024
CRITERIO DEEVALUACION: A= Aprobado D= No Aprobado

orario sujeto a variacién, siempre que se dé un cambio a la programacién el instructor comunicard oportunamente a través de anuncios y/o correos electrd




@ZNJUAN  Accede a SOFIA  Area Personal

ADMINISTRACION

v Administracién del foro
& Configuracién
Y Filtros
L Registros
B Copia de seguridad
3 Restaurar
@ Caificacion avanzada
> Modalidad de suscripcion
B Suscripciones
@ Informes
& Exportar

> Administracién del curso

AJUAA Accede a SOFIA  Area Personal

P_66210001_V_2991369_R_11.C.9406
v
P_63520028_V_2991370_R_11.C_9406

> Participantes

BB Caiificaciones

V@) ANUNCIOS

B Invitacién Conferencia de
Bienvenida y desarrollo ...

> INFORMACION GENERAL

> CRONOGRAMA

> ACTIVIDADES INICIALES

> ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE

GUiA 1

> ACTIVIDAD DE AP

Gulaz

> ACTIVIDAD DE AP

GuiA3

> ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE

Gula4

> SESIONES EN LINEA

> TUTORIALE!

ENDIZAJE

DIZA

> REPORTE DE CURSO

>
P_63520026_V_2995344 R_11.C_9406

1.C_9406

11.C_9406

ADMINISTRACION Q

& ® PABLOZAMORA HEREDlAe ¥ Modo de edicién @

Mensaje de bienvenida
de PAB ORA H

- domingo, 19 de mayo de 2024, 1

Bienvenidos!

El Servicio Nacional de Aprendizaje -SENA- le da una cordial
i ida al p de ion: Pasteleria.

Lo invitamos a que haga un recorrido por el material del

p descripcion, ¢ ia,

de aprendizaje, entre otros; de esta manera obtendra mayor
claridad sobre el proceso de formacion que inicia.

En este proceso contara con mi acompafiamiento constante
su instructor, estaré disponible para resolver dudas y
apoyarle en todo lo que requiera, mi correo es
pzamorah@sena.edu.co, por mensajeria intema de esta
plataforma o por el foro de dudas e inquietudes.

La formacion inicia a partir del dia de hoy y se extendera
hasta el 12 de junio, sin embargo, la fecha maxima de A\-
entrega de evidencias sera el junio de 2024

hasta las 10:00 pm. ()3\

Pablo Zamora Heredia - Instmck\&

& ® PABLOZAMORA HERED]A@ ¥ Modo de edicién @

idades iniciales y de la semana #1

n Conferencia de Bienvenida y desarrollo de las act
ORA H - martes, 21 de mayo de 2024, 1

il
N

Apreciados Aprendices: (

Los invito a participar en nuestra Conferencia Web de bienvenida, desarrollo \
de Ias actividades iniciales y de la primera semana del programa de
formacion, con el fin de orientarlos y resolver dudas generadas:

« Fecha: jueves 23 de mayo de 2024

« Hora: 6:00 pm

« Plataforma: TEAMS

« Enlace: htips:/teams.microsoft.com/l/meetup-
join/19%3ameeting_MzRjNjgyM2QiZjRmNCOOMDIOLTkwMGUZjVKNDMSNjhiMDhj%40thread.v2/0?

9316ace7 %22%2C
296b332b%22%7d

%220id%22%3a%22dfc116da-2f6d-4d0a-bd52-

[

Resultado de aprendizaje: “Acondicionar y alistar las materias primas e
insumos necesarios para el proceso de produccion de cada uno de los

productos a elaborgss
Gracias p a1. E 0
Pablo @ edy or — <




A AccedeaSOFIA Area Personal & @ PABLOZAMORA HEREDIA e v Moda de edicion @B

L ANUNCIOS

PANEL DE NAVEGACION

~ Mis cursos

A Pégina principal del sitio

> Secciones (
|| Mostrar respuestas znidadas te debate .. Mover
> Mis cursos N
Este hilo de discusian ha side cerrado per lo que no admite respuestas.
ADMINISTRACION Invitacién Conferencia Web - guia No. 2
de PABLO ZAMORA HE! A, 28 de mayo de 2024, 10:55
~ Administracién del foro
& Configuracion
¥ Filtros
|a Registros
B) Copia de seguridas Apreciados Aprendices:
1 Restaurar
B Calificacion avanzada Los invito a participar en nuestra segunda Conferencia Web, donde
> Modalidad de suscripcian trataremos el desarrollo de Ias actividades de |a segunda semana del
8 Suscripciones programa de formacién, con el fin de orientarios y resolver dudas generadas:
W Informes
W Eporter - Fecha: jueves 30 de mayo de 2024

Hora: 6:00 pm

Plataforma: TEAMS

Enlace: hiips:/fieams. microsoft.com/A/meetup-
join/19%3ameeting_ZjhmY2NmODQtMmJjMS00M'
context=%7b%22Tid%22%3a%22cbc2c381-212¢&

> Administracién del curso

WZhMJEZZ]Vm%40thread v2/07?

93-91d1-
506c9316aceT %22%2C%2201d%22% 3a%22dfc116da-216d-4d0a-bd52-

58296b332b%22%7d

de aprendi; “Elaborar pi de base de reposteria de
acuerdo con Jos requerimientos de /a produccion”.

Gracias por su at (\
Pablo re Instructor |
-
F o . AN\ =

> CRONOGRAMA
~ Wis cursos
A Pégina principal del sitio
> Secciones > ACTIVIDA
> Mis cursos

> ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE GUIA 1

ADMINISTRACIGN

. > ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE GUIA
~ Administracién del curso

& Configuracion

¥ Finalizacién del curso > ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE Gl

> Usuarios

¥ Filtros

> Informes > ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE GUIA 4

A Configuracién Calificaciones
[ Copia de seguridad

3 Restaurer

» Banco de preguntas

B Repositorios

A Herramientas Externas LTI

CALENDARIO

Lun Mar Mié Jue Vie Sib Dom

: ] APOYO AL INSTRUCTOR (@eiltsdasias sprandices
Calendario completa -




o

M cursos / B 63520026 U 2992375 B 11 € 9406 / Calficaciones / Admiristracion da calificaciones: | Informo del caificador

& o suozoorEmA ) - Maodeiin @B

PANEL DE NAVEGACION

vz ames

i i
> Sectiors
[T

> P GI50028 V 229073 R 11

> P 66210001 v 2391368 R 11

> P GI50028 V 281370 R 11

> P GI520028 V 2395344 R 11

> P 66210001 V 2970368 R 11

2 P 66210001 v 2

> P 66210001 |

ADMINISTRACION
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[EY e —
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> Bportar
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@
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a7

Fitar por e

PASTELERIA (2982373) ..
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Ficha: 2995344

AJUAA AccedeaSOFIA  Area Personal A @ PABLO ZAMORA HEREDIA e ¥ Modo de edicién @

Pagina principal del sitio

> Secciones

> Mis cursos
ADMINISTRACION Q .

“ Administracién del recurso pagina SENA CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES

& Configuracién 7/\< PASTELERIA

W Filtros

| Registros

B Copiade seguridad FECHA D'E INICIO: 1'5 de mayo de 2024.

X ety FECHA LIMITE ENVIO DE EVIDENCIAS: 11 de junio de 2024 - 10:00 pm

FECHA DE CIERRE: 12 de junio de 2024

> Administracién del curso

én de los datos personales.
Respuestas al sondeo de conocimientos previos 15/05/2024 22/05/2024

N/A N/A [Presentacion ante el instructor y los_ compaheros en el foro

fsocial.

|Actividad de contextualizacién 1

INo calificable.

ASR o lActividad 1/ Actividad de aprendizaje 1/ test de contextualizacién

porsdcais k [Realizacion de la actividad de reflexién inicial.
dentificar las | 0o
Bkl Al /05/2 INo calificable.
de Manufactura de | alas 06:00 pm * (Actividad 1/ guia de 1
acuerdo con la [Actividad Equipos, y mater del 17/05/2028 | 23/05/2028
normatividad sy
sanitaria vigente. Icalificable
Wctividad 1/ Actividad de aprendizaje 1/ evidencia 1
(Cuestionario: Insumoy clases de pasteles.
(Calificable
lActividad 1/ Actividad de aprendizaje 1/ evidencia 2
[Actividad de contextualizacién 2
INo calificable.
A de \actividad 2 / Actividad de aprendizaje 1/ test de

aprendizaje 2 IRealizacion de la actividad de reflexién inicial.
¥ WMGI028  INn ralificabla 7

sanitana vigente. |calificable )
WActividad 1/ Actividad de aprendizaje 1 / evidencia 1
(Cuestionario: Insumoyy clases de pasteles.

[Calificable

{Actividad 1/ Activi je 1/ evidencia 2

IActividad de contextualizacién 2

INo calificable.

Wctividad 2 / Actividad de aprendizaje 1 / test de contextualizacion

,:,‘,‘::':::’1 izacién de la actividad de reflexién inicial.
30/05/2024  |Nocalificable.
alas O6:00 prm  ictivdod 2/ guia de 2 .
[Foro: ¢cupcakes o cremas basicas? Vo
Elaborar (Calificable
preparaciones de lactividad 2/ Actividad de 2/ evidencia 1
base de reposteria réctico: cupcakes
de acuerdo con los (Calificable
requerimientos de Actividad 2/ Actividad de aprendizofe 2 / evidencia 2
8 prothiccidn, |Actividad de contextualizacién 2
Seleccionar los
S recisns INo calificable
Atividad da relacionados con {Actividad 3/ Activi je3 /test de
aprendizaje 3 elmise en place de Realizacidn de la actividad de reflexién inicial.
acuerdo con el 06/06/2028 |\ calificable. || e
protocolo alas 06:00pm * [Actividad 3/ guia de aprendizaje 3
establecido. =
S leccionE I (Collage: Postres semifrios.
atoriae (Calificable
i S Wctividad 2/ Actividad de aprendizoje 2 / evidencia 1
el mise en place de [Actividad de contextualizacién 3
Scuardocsad INo calificable
pro = » e
Actividadde | establecido pretivdad 47 4/test
aprendizaje 4

! dio d v iones de la pasteleria.
alas 06:00 pm * |Calificable

Wctividad 4 / Actividad de aprendizaje 4 / evidencia 1
|Actividad interactiva: Postre con cinco técnicas.
(Calificable

Wctividad 4 / Actividad de aprendizaje 4 / evidencia 2
FECHA LIMITE ENVIO DE EVIDENCIAS - 11/06/2024

FECHA DE CIERRE - 12/06/2024
CRITERIO DE EVALUACION: A= Aprobado D= No Aprobado

05/06/2024 11/06/2024

*Horario sujeto a variacién, siempre que se de bi 6n el instructor é atravésde




@ZNJUAA Accede a SOFIA  Area Personal

ADMINISTRACION

v Administracién del foro
£ Configuracién
Y Filtros
& Registros
B Copia de seguridad
3 Restaurar
@ Caificacion avanzada
> Modalidad de suscripcion
B Suscripciones
@ Informes
& Exportar

> Administracién del curso

AJUAA  Accede aSOFIA  Area Personal

P_66210001_V_2991369_R_11.C_9406
P_63520026_V_2991370_R_11.C_9406
> Participantes
BB Caiificaciones
V&) ANUNCIOS
B Invitacién Conferencia de
Bienvenida y desarrollo ...
> INFORMACION GENERAL
> CRONOGRAMA
> ACTIVIDADES INICIALES
> ACTIVIDAD DE APRE]
GUiA 1
> ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE
Gulaz
> ACTIVIDAD DE APR:
Guia3
> ACTIVIDAD DE AP
Gula4

ZAJE

> SESIONES EN LINEA
> TUTORIALES

INSTRUCTOR

> REPORTE DE CURSO
>
P_63520025_V_2995344_R_11_C_9406

ADMINISTRACION

A @ PABLOZAMORA HERED!A@ v

Mensaje de bienvenida

- domingo, 19 de mayo de 2024, 16:20

IBienvenidos!

EI Servmo Nacional de Aprendizaje -SENA- le da una cordial
alp de ion: Pasteleria.

Lo invitamos a que haga un recorrido por el malerlal del
p descripcion, ¢
de aprendizaje, entre otros; de esta manera ob!endra mayor
claridad sobre el proceso de formacion que inicia.

En este proceso contara con mi acompafiamiento constante
su instructor, estaré disponible para resolver dudas y
apoyarle en todo lo que requiera, mi correo es Jul
pzamorah@sena.edu.co, por mensajeria intema de esta \ o /
plataforma o por el foro de dudas e inquietudes. A

La formacion inicia a partir del dia de hoy y se extendera 2 SE?\.A
hasta el 12 de junio, sin embargo, la fecha maxima de 7A\'
entrega de evidencias sera el d¥ junio de 2024

hasta las 10:00 pm. (F

Pablo Zamora Heredia - Inslmclé\\\

A PABLOZAMORAHEREW@ v

Invitacién Conferencia de Bienvenida y desarrollo de las adlvldzdes iniciales y de la semana #1
ries, 21 de mayo de 21

Apreciados Aprendices:

Los invito a participar en nuestra Ct Web de
de las actividades iniciales y de la primera semana del programa de
formacion, con el fin de orientarios y resolver dudas generadas:

Fecha: jueves 23 de mayo de 2024

Hora: 6:00 pm

Plataforma: TEAMS

Enlace: htips://teams.microsoft. com/l/meetup-

join/19%3ameeting_MzRjNjgyM2QiZjRmNCOOMDIOLTkWMGUIZjVKNDMS!

context=%7b%22Tid cbc2c381-2f2e-4d93-91d1-
506¢9316ace7 %22%2C%220id%22%3a%22dfc116da-216d-4d0a-bd52-
€d58296b332b%22%7d

hiMDhj%40thread.v2/0?

2%33

R de izaje: “Acondi y alistar las materias primas e
insumos necesarios para el proceso de produccion de cada uno de los

productos a elaborges
Gracias p 0
Pablo @ _ -

Modo de edicién @)

Modo de edicién @




A AccedeaSOFIA Area Personal A @ PABLO ZAMORA HEREDIA @ ¥ Modo de edicién @

ANUNCIOS

PANEL DE NAVEGACION

~ Mis cursos

A Pégina principal del sitio

> Secciones N

| Mostrar respuestas amidadas  # | | Mover este debate a.. ¢ || Mover

> Mis cursos

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

ADMINISTRACIGN

Invitacién Conferencia Web - guia No. 2

de P 4 - martes, 25 de mayo de 2024, 1055

¥ Administracién del fora
¥ Configuracién
¥ Filtros
|4 Registros
@ Copia de seguridad Apreciados Aprendices:
3 Restaurer

@ Caiificacion avanzada Los invito a participar en nuestra segunda Conferencia Web, donde

> Modalidad de suscripcién trataremos el desarrollo de las actividades de la segunda semana del

W suscripciones programa de formacion, con el fin de orientarlos y resolver dudas generadas:
B Informes

B Excortzr = Fecha: jueves 30 de mayo de 2024

Hora: 6:00 pm

Plataforma: TEAMS

Enlace: hitps://teams.microsoft. com/l/meetup-

Jjoin/19% 3ameeting_ZjhmY2NmODQtMmJjMS00MWU2LWE 1MDKINDZiZ
ntexi=%7b%22Tid%22%3a%22chc2c381-212e-4d93-91d1-
506C9316aCe7 %22%2C%220id%22%3a%22dfc1160da-2f6d-4d0a-bd52-
158296b3320%22%7d

> Administracién dei curso

ZhMEZZ)Vm%40thread.v2/0?

de ap i “Elaborar pi de base de reposteria de
acuerdo con Jos requerimientos de la produccion”.

Gracias por su at (\
Pablo redla — Instructor \
o
A e N\ \ <

> CRONOGRAN
~ Mis cursos
A Pégina princieal del sitio
> Secciones >
> Mis cursos
>
ADMINISTRACION
. . > ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE GUI
~ Administracién del curso
A Configuracion
Qi e > ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE GU
> Usuarios
¥ Filtros
> Informes > ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE GUIA 4
B Configuracién Callficaciones
@ Copia de seguridad
3 Restaurer ~
> Banco de preguntas
& Repositorios
B Herramientas Externas LTI
CALENDARIO
Lun Mar Mié Jue Vie Sib Dom -
12 B
3 4 e ] 7 8 9
>
L I I P
17 18 3 20 2 22 23
> TUTORIALES
U 26 a7 % 2 Ed
t {ATERIAL DE A Ocultada  los aprendices.
Calendario completo -
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